Mar de Ons Lias, Albarifio

Smaaknotitie

Heldere strogele kleur met groene accenten. Intense fruit aroma’s met bloemige
en balsamico tonen in de neus. Aangenaam en elegant in de mond met romige
tonen van noten. Een lange en minerale afdronk door invloed van de Atlantische
Oceaan.

Serveertemperatuur
Aanbevolen servertemperatuur tussen 9-12°C.

Gastronomie
Deze wijn past goed bij schaal-en schelpdieren (Kreeft), fruits de mer, zachte kazen
en tonijn.

Vinificatie

De wijn rijpt op zijn eigen schil met een regelmatige toename van vocht door het grote
temperatuurverschil tussen dag en nacht samen met de zeebries waardoor aroma’s
toenemen (sur-lie met batonnage). Er wordt een beperkte hoeveelheid flessen van
deze wijn geproduceerd.

Omgeving

De Albarifio druif groeit in de regio Rias Baixas in Galicié gelegen in het noordwesten
van Spanje, vlakbij de Atlantische Oceaan. In deze vochtige en koele omgeving gedijt
de Albarifio zeer goed. Het wisselvallige klimaat maakt de wijnbouw complex. Om de
druiven extra te beschermen vormen de wijnstokken een ‘dak van bladeren’. Het kleine
formaat van de druif met een dikke schil zorgt voor een intense aroma en een exquise
smaak, waardoor het een van de meest gevraagde en waardevolle witte wijnen uit
Spanjeis.
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