
 

Quixote Blanco  
 

Smaaknotitie 

Stro-gele kleur met groenachtige tinten. Intense aroma’s van de Sauvignon Blanc 

met de frisheid van de Chardonnay. Blinkt uit door zijn exotische smaak van 

bloemen, grapefruit en mango. De wijn is gestructureerd met volume en een 

gemengd bouquet. Jong, krachtig en verfrissend.  

 

Serveertemperatuur 
Aanbevolen serveertemperatuur tussen 6 – 8ºC. 

 

Gastronomie 
Deze wijn gaat goed samen met geitenkaas, schaaldieren, vis en tapas.  

 

Vinificatie 
Deze wijnen behoren tot de meest exclusieve wijnen van Spanje en zijn vergelijkbaar 

met een Grand Cru, ‘single estate’ wijngaard. De bodem van kalksteen en het 

microklimaat creëren een wijn met unieke eigenschappen. In deze Bodega worden de 

druiven traditioneel met de hand geplukt en geselecteerd, volgend bij rijping op eigen 

schillen gedurende minimaal een maand. De lage opbrengst per wijnrank zorgen voor 

een enorme intensiteit in geur en smaak. Aan deze wijn worden verder geen sulfieten 

en suikers toegevoegd. 

 

Omgeving 
De Denomación de Origen Protegida (D.O.P.) Pago Casa del Blanco behoort tot één van 

de 20 wijngaarden met ‘Vino de Pago’ status. Dit gebied ambieert de hoogst mogelijke 

standaarden met strenge geographische criteria, de focus ligt op single estate wijnen 

met een internationale reputatie. Op de kwaliteit van de wijnen wordt strikt toezicht 

gehouden door een Raad van Toezicht met gebruik van een garantiezegel met eigen 

logo. 

 

 

Wijnbeschrijving 

Streek D.O.P. Pago Casa del Blanco 

Druif Chardonnay,  

 Sauvignon Blanc 

Alcohol  12,3% 

 

Logistieke Informatie 

Fles  0,75 L 

Doos   6 st.  

Afm. doos 32 x 24 x 17 cm 

Gewicht  8,8 kg 

Per pallet 98 dozen 

 


