Sonsierra Crianza Vendimia Seleccionada

Smaaknotitie

Een elegante doch originele wijn met een intense kersenkleur met
kastanjebruine tonen. In de neus een bouquet van rijpe rode vruchten
gecombineerd met tonen van vanille, room, mineralen en lichte toast. Complexe
wijn met rijpe tannine, welke volheid en elegantie aan de wijn geeft. Een lange en
aanhoudende afdronk.

Serveertemperatuur

Aanbevolen serveertemperatuur van ongeveer 18°C.

Gastronomie

Deze wijn gaat goed samen met wild vlees, verschillende kazen, patés en stoofschotels.

Vinificatie

In dit wijnhuis worden alleen single-varietal wijnen gemaakt, tijdens deze bereidingen
worden de traditionele technieken gecombineerd met de nieuwste technologieén.
Druiven zijn hand geplukt uit de wijngaarden die rondom onze bodega liggen. De wijn
ondergaat een voorgisting gedurende 24 uur gevolgd door 7 dagen alcoholische
fermentatie op een temperatuur van 24°C, wat de extracties van de fruitaroma’s
behoudt. De wijn heeft gerijpt in Amerikaanse eikenvaten voor een periode van 12
maanden, waarna een rijping van minimaal 6 maanden op de fles volgt.

Omgeving

Bodegas Sonsierra bezit een totaal van 570 hectare wijngaarden op het hoogste puntje
van Rioja Alta, waar wijnranken verbouwd worden van gemiddeld 20 tot 130 jaar oud.
Het Cantabrisch gebergte ten noorden en de Ebro rivier ten zuiden van de wijngaarden
zorgen voor een uniek micro-klimaat welke ideaal is voor wijnbouw. De bergen helpen
de regio te isoleren, wat een verzachtend effect op het klimaat heeft. Daarnaast
beschermt het de wijngaarden tegen de sterke wind welk typerend is voor Noord
Spanje.
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